WILLKOMMEN BEI LAY THAI RESTAURANT & LOUNGE

Wir begrufBen Sie ganz herzlich und freuen uns, dass Sie das kulinarische
Erlebnis der exotischen Kuche Thailands genie3en wollen. Dabei versetzen

wir Sie fUr ein paar genussliche Momente mit allen Sinnen nach Thailand.

WELCOME TO LAY THAI RESTAURANT & LOUNGE

We warmly welcome you and are pleased that you want to enjoy
the culinary Experience of Thailand’s exotic cuisine. We want to take you to

Thailand for a few pleasurable moments with all your senses.

Gerne konnen wir auch die Scharfe von den meisten Gerichte nach ihrem Wunsch variieren.

As desired we can also vary the degree spiciness for the most dishes.

‘= Leicht Scharf slightly spicy ‘ ' = Mittel Scharf medium spicg‘ ' ‘= Sehr Scharf very spicy
Alle Preise inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. All prices include VAT.

Auf guten Geschmack mit Qualitiit kommt es an, weshalb wir kein Glutamat verwenden!
Good taste and quality matter, which is why we do not use glutamate!

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren

anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Entnehmen Sie bitte die Allergen-Tabelle auf der Seite 15.

Despite careful preparation of our dishes, in addition to labeled ingredients, there may be traces of other
substances used in the production process in the kitchen.

Please see the allergen table on page 15.

Wir akzeptieren Kartenzahlung ab 15,- Euro Mindestbestellung 20,- Euro p. P. ( <5,-€ Service Charge)

we accept card payment from 15,- euros minimum order from 20,- euros p. p. ( <5,-€ Service charge)
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Vorspeisen ©91K1S310 STARTERS

POh Piel‘ TOl‘d UOIUfJnE)O (Vegetarisch / vegetarian) 7,90 €

Hausgemachte Friihlingsrolle mit Glasnudeln, Gemiise und siifi-sauer Sofie
Homemade spring rolls with glass noodle, vegetables and sweet & sour sauce

Pak TOl‘d P\Tﬂ nE)Q (Vegetarisch / vegetarian) 7,90 €

Knusprig frittiertes Gemiise- Tempura servieren mit siiff-sauer Sofie
Crispy deep-fried vegetables- tempura served with sweet and sour sauce

Knom Pang Nah Gai uuwUvktinln 8,90 €

8 Knusprige Hiihner- Krduter aufstrich auf Toast servieren mit siif}-sauer Sofie
8 Crispy fried minced chicken spread on toast with sweet and sour sauce

Sate’ Gai a:G:ln 9,90 €

2 Hiihnerfleischspiefie mit leichter Curry-Beize dazu Erdnusssofie
2 Chicken-sate with light curry pickle served with peanut sauce

Gung Sabai fj\)a:?u 11,90 €

4 Tiger-Garnelen in Knusperrollen servieren mit siif}-sauer Sofie
4 Deep-fried king prawns spring rolls served with sweet and sour sauce

Tord Man Pla naauuuan ‘ 12,90 €

4 Frittierte Fischkiichlein gewiirzt mit rotem Thai-Curry und Kaffir-bliitter,
mit Krosse Siifie-Thai Basilikum Bliitter dazu siifi-sauer Sofie dazu Relish aus
Gurken, Zwiebeln mit Erdniissen

4 Fried fish cake flavored with red curry & Kaffir leaves, crispy Thai basil

served with sweet & sour sauce and cucumber, onions, peanuts relish

Tard Lay Thai moa‘lsﬂna 2 personen 21,90 €
( 3 personen 31,90 €)

Gemischte Vorspeisenplatte fiir (2/3) Personen bestehend aus Vorspeisen
Nr. 1,2,3 (je 4/6 Stk.) und 4 (2/3 Stk.) serviert mit siiff-sauer Sofie und Erdnusssofie

Mixed appetizer plate for (2/3)persons consisting of appetizer no.1,2,3 (4/6 piecs)

and no. 4 (2/3 piecs) served with sweet & sour sauce and peanut sauce
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Suppen (Vorspeise) Auen / QU SOUPS (sTARTER)

Tom Yam Gai dugln ‘ 9,90 €

Sduerlich leicht scharfe Hiihnersuppe mit Chili, Champignons, Zitronengras,
Galgant, Kaffir-Limettenbliitter und Koriander

Slightly spicy clear soup with chicken, chili, mushroom, lemongrass, galangal,

Kaffir leaves and coriander

Tom Yam Gung QU&Av ‘ 11,90 €

Weltberiihmte sduerlich leicht scharfe Suppe mit Tiger Garnelen, Chili,
Zitronengras, Champignons, Galgant, Kaffir-Limettenblitter und Koriander

Thailand’s famous slightly spicy clear soup with king prawns, chili, mushroom,

lemongrass, galangal, Kaffir leaves and coriander

Tom Kha Gai dudln 9,90 €

Kokossuppe mit Hiihnerfleisch, Champignons, Galgant und Koriander
Coconut soup with chicken, mushroom, galangal and coriander

Tom Kha Gung AQUuIMY 11,90 €

Kokossuppe mit Tiger Garnelen, Champignons, Galgant und Koriander
Coconut soup with king prawns, mushroom, galangal, coriander

Tom Jued Wunsen Gai dudajuiduln 8,90 €

Glasnudeln Suppe mit Hiihnerfleisch, Sellerie, Koriander und Saisongemiise
Clear glass noodle soup with chicken, celery, coriander and vegetables

Tom Jued Phak Audamnn 7,90 €

Klare Saisongemiise Suppe mit Sellerie, Lauchzwiebeln und Koriander
Clear season vegetables soup with celery, spring onions and coriander

N«
!OA('

| Galgant galangal ( Kha )

Der Echte Galgant auch Galgantwurzel, Kleiner Galgant, Galgant oder Siam-Galgant genannt,
ist eine Pflanzenart, die zur Familie der Ingwergewéchse gehort. Er wird als Gewlirz- und Heilpflanze
verwendet und ist eine von vier ingwerartigen Pflanzen, die als Galgant bezeichnet werden.




Salate aaa SALADS
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Laab Gai aauld ¥ 17,90 €

Hiihnchenhackfleisch mit Zitronensaft, Chili, Roter Zwiebeln, Minze, Koriander
Minced chicken with lemon juice, fish sauce chili,onions, mint and coriander

Laab Muh auky ¥} 17,90 €

Schweinehackfleisch mit Zitronensaft, Chili, Roter Zwiebeln, Minze, Koriander
Minced pork with lemon juice, fish sauce chili,onions, mint andcoriander

Yam Nuea &71iio ‘ 17,90 €

Salat aus Rindfleisch, Zitronensaft, Chili, Roter Zwiebeln, Gurken, Koriander
Salad with slices beef, lemon juice, chili, red onions, cucumber and coriander

Yam Wunsen &13uidu ‘ 16,90 €

Glasnudeln Salat mit gehacktem Hiihnerfleisch, Zitronensaft, Zwiebeln, Chili,
Erdniisse und Koriander

Glass noodle salad, mincedchicken, lemon juice chili,onions, peanuts,coriander

Som Tam Thai dudilne ‘ 16,90 €

Griine Papaya Salat mit Erdniissen, Zitronensaft, Fischsofie, Cherry-Tomaten,
Bobby Bohnen, feine Mohren und Chili

Salad with green papaya, peanuts, lemon juice, fish sauce, cherry tomatoes,

fine carrot and chili

Som Tam Gung dudfiv ' 18,90 €

Griine Papaya Salat mit Tiger- Garnelen, Erdniisse, Zitronensaft, Fischsofe,
Cherry-Tomaten, Bobby Bohnen, feine Mohren und Chili

Green Papaya salad with king prawns, peanuts, lemon juice, fish sauce,

cherry tomatoes, green beans, fine carrot and chili

¢'f;,\, - =
QAL
e~ " Gruner green Papaya ( Marakor )

R

In Thailand ist der Papaya Salat der beliebteste Salat Gberhaupt. In der thaildndischen Kiiche wird
die junge griine Frucht verwendet, die unreif noch viele Enzyme enthalt.

Gerne konnen Sie speziellen Winsche auch an unsere Service Mitarbeiter wenden.

If you have special requests, you can also contact our service staff.



Kinder Menii * wydksuiGn  KIDS MENU *

150~

151*

152*

Khao Pad Gai  dowaln

Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch, Ei und Gemiise
Stir-fried rice with chicken, egg and seasonal vegetables

Guay Tiaw Pad Gai wandeiagoln

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise
Stir-fried noodles with chicken, and vegetables

Man Farank Gai Tord Uunsvlninaa

Knusprige Hiihnerbrust mit Pommes, Ketchup oder Mayonnaise

Crispy chicken with french fries, ketchup or mayonnaise

10,90 €

10,90 €

10,90 €

>l<Nr. 150-152 nur fur Kinder bis 10 Jahre alt. >l<No. 150-152 is only for Kids to 10 years old

5,- € Aufpreis bei Uber 10 Jahre alten. 5,- € surcharge for over 10 years old

Extra Beilagen wifiy EXTRA SIDE DISHES

40

41

42

43

44

Khao ¥12&09

Portion Jasmin Duft Reis

Portion of steamed jasmine rice

Tau Huh 167K

Portion extra Tofu

Portion extra Tofu

Extra Sofle &oa

Portion siifp-saurer, Erdnuss oder pikante Sofie
Extra sweet and sour sauce, peanut sauce or piquant sauce
Khao Pad d10WaQ

Portion gebratener Reis mit Ei

Portion of stir-fried rice with egg
Guay Tiaw Pad ndg1dgonWQ

Portion gebratene Gelbe Nudeln mit Ei
Portion of stir-fried yellow noodles with egg

4,90 €

2,90 €

2,90 €

6,90 €

6,90 €



Gebratener Reis U1DWQ FRIED RICE Khao Pad

50 Khao Pad Gai d1owaln 21,90 €

Gebratener Jasmin Reis mit Hiihnerfleisch, Ei, Gemiise, garniert mit Koriander
Stir-fried jasmine rice with chicken, egg, vegetables, garnished with coriander

51 Khao Pad Gung 3J10WQAY 25,90 €

Gebratener Jasmin Reis mit Tiger Garnelen, Ei, Gemiise, garniert mit Koriander
Stir-fried jasmine rice with king prawns, egg, vegetables, garnished coriander

Gebratene Nudeln n>9109D FRIED NOODLES Guay Tiaw Pad

60 Pad Thai Gai foeidgowalneld 21,90 €

Gebratene Reisnudeln mit Hiihnerfleisch, Tamarindensaft, Erdniissen, Ei,
Porree, Tofu und Sojasprossen garniert mit Koriander und Limetten

Stier-fried rice noodles with chicken, tamarind juice, peanuts, egg, tofu,

leeks and bean — Sprouts, garnished with coriander and lime

61 Pad Thai Gung fde1dgoralneniv 25,90 €

Gebratene Reisnudeln mit Tiger - Garnelen, Tamarindensaft, Erdniissen, Ei,
Porree, Tofu und Sojasprossen garniert mit Koriander und Limetten

Stir-fried rice noodles with king prawns, tamarind juice, peanuts, egg, tofu,
leeks and bean — Sprouts, garnished with coriander and lime

62 Guay Tiaw Nah Gai fdeidgokininnsau 21,90 €

Knuspriger Hiihnerfilet auf Gebratene Gelbe Nudeln, Gemiise und pikanter Sofie
Crispy chicken breast on stir-fried yellow noodles, vegetabeles, piquant sauce

63 Guay Tiaw Nah Ped fd@idgoktinilansau 23,90 €

Knuspriger Entenbrust auf Gebratene Gelbe Nudeln, Gemiise und pikanter Sofie
Crispy duck breast on stir-fried yellow noodles, vegetabeles, piquant sauce

= o

Tamarinde
Tamarinden sind die Frichte bzw. Hilsen—
oft ,Schoten® genannt — die in der indischen Zutaten : Weizenmehl (95 % )
oder thailandischen Kiche Verwendung finden. Salz und Kurkuma

Tamarindensaft (sauerlich) wird aus Getrocknetem
oder frischem Fruchtmark hergestellt.



H, iihner ﬂeis Ch Tﬂl CHICKEN  aus Thailand / from Thailand Gai
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71
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Gaeng Daeng Gai nnonavls § § 20,90 €

Hiihnerfleisch in rotem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

Chicken in coconut-red-curry with bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil

Gaeng Khiaw Whan Gai  nnoidgakoula 1§ 20,90 €

Hiihnerfleisch in griinem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

Chicken in coconut-green-curry with bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil

Massaman Gai Uaguld § 20,90 €

Hiihnerfleisch in Kokosmilch-Massaman-Curry mit Kartoffelwiirfeln, Zwiebeln
Mohren, Paprika und Erdniisse, dekoriert mit Lauchzwiebeln ( leicht siifilich )

Chicken in coconut-massaman-curry with potatoes, onions, carrot, bell pepper

and peanuts, decorated with spring onions (slightly sweet)

Panaeng Gai nwuvln " 20,90 €

Hiihnerfleisch in Cremige Kokosmilch-Panaeng Curry mit Paprika, Pepperoni
Griine Bohnen und feine Kaffir-Limettenblitter

Chicken in coconut-panaeng-curry with bell pepper, green beans, Kaffir leaves

Gaeng Gai Mapraw Orn nvlnu:ws1odou " 21,90 €

Hiihnerfleisch in rotem Curry mit jungem Kokosnussfleisch, Paprika, Basilikum
Chicken in red curry with young coconut meat, bell pepper and thai basil

Grapao Gai ns:ziwsaln X1 20,90 €

Hiihnerfleisch mit Frische Chili, Knoblauch, Bambusstreifen, Zwiebeln, Paprika,
B Obby Bohnen und Basilikum ( Zubereitung nach Original Thai-Style gerne auf Anfrage )

Chicken with chili, garlic, bamboo, onions, bell pepper, green beans and basil

Gai Pad Priew Whan [AwWaiuSgokou 20,90 €
Hiihnerfleisch in siifi-saurerSofie, Tomaten, Ananas, Mohren, Zwiebeln, Paprika
Chicken in sweet & sour sauce, pineapple, tomatoes, carrots, onions, bell pepper
Gai Pad Khing [ArWagv 20,90 €
Hiihnerfleisch gebraten mit Ingwer, Zwiebeln, Paprika in Austern- und Sojasofie
Wok-tossed chicken with ginger, onions, bell pepper in soy - and oyster sauce
Gai Pad Med Mamuang [AWaidau:usvRuwiud 20,90 €

Hiihnerfleisch gebraten mit Cashewniissen, Zwiebeln, Mohren und Paprika
Wok-tossed chicken with cashew nuts, carrots, onions and bell pepper

Nr. 70-78 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 70-78 are served with 1 Port. jasmine rice
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Schweine ﬂeis ch Kg PORK  aus Deutschland / from Germany Muh

80 Gaeng Daeng Muh INVIQVKL “ 20,90 €

Schweinefleisch in rotem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum
Pork in coconut-red-curry with bamboo, bell pepper, thai-eggplant and basil

81 Gaeng Khiew Whan Muh 1INDIZ8gIKIUKY “ 20,90 €

Schweinefleisch in griinem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum
Pork in coconut-green-curry with bamboo, bell pepper, thai-eggplant and basil

83 Panaeng Muh HIWUVKL “ 20,90 €

Schweinefleisch in Krdiftige Kokosmilch-Panaeng Curry mit Paprika, Pepperoni
Griine Bohnen und feine Kaffir-Limettenblitter
Pork in coconut-panaeng-curry with bell pepper, green beans and Kaffir leaves

84 Muh Pad Namman Hoy KUWQUNUJUKD 20,90 €

Schweinefleisch in Wok gebraten mit Brokkoli, Mohren in Soja- und Austernsofie
Pork wok-tossed with broccoli, carrots in soy- and oyster sauce

85 Grapao Muh nS:IWSIKY “‘ 20,90 €

Schweinefleisch mit Frische Chili, Knoblauch, Bambusstreifen, Zwiebeln,
P aprika, B Obby Bohnen und Basilikum ( Zubereitung nach Original Thai-Style gerne auf Anfrage )

Pork with fresh chili & garlic, bamboo, onions, bell pepper, green beans, basil
86 Muh Pad Priew Whan KUWQIUS82KI1U 20,90 €

Schweinefleisch in siiffi-saurer Sofie mit Ananas, Mohren, Zwiebeln und Paprika

Pork in sweet and sour sauce with pineapple, carrots, onions and bell pepper
87 Muh Pad Khing KUWQdv 20,90 €

Schweinefleisch mit Ingwer, Zwiebeln und Paprika in Soja- und Austern- soffe
Wok-tossed pork with ginger, onions and bell pepper in soy- and oyster sauce

Kaffirblatter ( Makrud ) oder Zitronen-Blatter

Die Blatter der Kaffir- oder Kaffernlimette werden besonders in der siidostasiatischen Kliche
verwendet. Die Pflanze stammt aus den tropischen Gebieten Asiens. Kaffir-Blatter schmecken
pikant-zitronenartig, sie werden in stiRen und salzigen Gerichten mitgekocht.

Nr. 80-87 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 80-87 are served with 1 Port. jasmine rice
8
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Rin d ﬂe iS Ch | I-j © BEEF steakhiifte / Entrecote Nuea

Gaeng Daeng Nuea nnvnavidio “ 23,90 €

Rindfleisch in rotem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

Beef in coconut-red-curry with bamboo, bell pepper, thai-eggplant and basil

Gaeng Khiew Whan Nuea InvIZeIKIUIbD “ 23,90 €

Rindfleisch in griinem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

Beef in coconut-green-curry with bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil

Massaman Nuea Uguuitio ‘ 23,90 €

Rindfleisch in Kokosmilch-Massaman Curry mit Kartoffelwiirfeln, Zwiebeln
Mohren, Paprika und Erdniisse, dekoriert mit Lauchzwiebeln ( leicht siifilich )

Beef in coconut-massaman-curry with potatoes, onions, carrot, bell pepper

and peanuts, decorated with spring onions (slightly sweet)

Panaeng Nuea IIWU\)Il'ja ‘ ‘ 23,90 €

Rindfleisch in Kriiftige Kokosmilch-Panaeng-Curry mit Paprika, Griine Bohnen,
Pepperoni und feine Kaffir-Limettenblitter

Beef in coconut-panaeng-curry with bell pepper, green beans and Kaffir leaves

Grapao Nuea ns:ws o ‘ ‘ ‘ 23,90 €

Rindfleisch mit Frische Chili, Knoblauch, Bambusstreifen, Zwiebeln, Paprika,
B Obby Bohnen und Basilikum ( Zubereitung nach Original Thai-Style gerne auf Anfrage )

Beef with fresh chili & garlic, bamboo, onions, bell pepper, green beans, basil
Nuea Pad Namman Hoy iiowauiuKkos 23,90 €
Rindfleisch in Wok gebraten mit Brokkoli, Mohren in Soja- und Austernsofie
Beef wok-tossed with broccoli, carrots in soy- and oyster sauce

Nuea Pad Khing 10oWadv 23,90 €

Rindfleisch gebraten mit Ingwer, Zwiebeln, Paprika in Soja- und Austern- sofie
Beef wok-tossed with ginger, onions and bell pepper in soy- and oyster sauce

Thai Aubergine ( Ma Keua ) Thai-eggplant

Die Thai Aubergine, auch Thai Eggplant genannt, wachst an einjahrigen Pflanzen in subtropischen Region
wie Thailand. In Thailand wird sie als Gemuse angebaut. Gekocht und roh schmecken sie
leicht bitter und hat eine leichte Scharfe.

Nr. 90-97 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 90-97 are served with 1 Port. jasmine rice
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Ente |i-]0 DUCK  Brustfilet / breast filet Ped
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Gaeng Daeng Ped Groob linviavidansau “ 23,90 €

Knusprige Ente auf rotem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

Crispy duck on coconut-red-curry, bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil

Gaeng Khiew Whan Ped 1nvidgokoiuidansou “ 23,90 €

Knusprige Ente auf griinem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

Crispy duck on coconut-green-curry bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil

Gaeng Phed Ped Yang nvinaidago “ 23,90 €

Knusprige Ente in roter Curry, Kokosmilch, Paprika, Litschis und Thai-Basilikum
Crispy duck in red curry, coconut milk, bell pepper, lychee and sweet thai basil

Panaeng Ped Groob nwuvilansau “ 23,90 €

Knusprige Entenbrust auf Kriiftige Kokosmilch-Panaeng-Curry mit Paprika,
Pepperoni, Bobby Bohnen und feine Kaffir-Limettenbliitter

Crispy duck on coconut-panaeng-curry with kaffir leaves and vegetables

Gaeng Mamuang Ped 11nvu:uovidansau “ 23,90 €

Knusprige Ente auf rotem Thai-Curry mit Kokosmilch, Frische Mango, Peperoni,

Paprika und siiffe- Thai Basilikum
Crispy duck on red curry, coconut milk, fresh mango, red pepper and thai basil

Grapao Ped Groob naszwsdansou “‘ 23,90 €

Knusprige Ente auf Frische Chili, Knoblauch, Bambusstreifen, Zwiebeln,
Paprika, Bobby Bohnen und Basilikum

Crispy duck with chili, garlic, bamboo, onions, bell pepper, green beans, basil

Ped Groob Priew Whan 10ansauiUsgokonu 23,90 €

Knusprige Ente auf siifi-saurer Sofie mit Ananas, Mohren, Zwiebeln und Paprika
Crispy duck on sweet & sour sauce with pineapple, carrots, onions, bell pepper

Ped Groob Pad Pak 10ansauWannsouidas 23,90 €

Knusprige Ente auf Wok gebratene Saisongemiise mit Soja- und Austernsofie
Crispy duck on wok-tossed saisonal vegetables with soy- and oyster sauce

Nr. 100-107 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 100-107 are served with 1 Port. jasmine rice
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Garnelen ﬁ;\) PRAWNS Tiger-Garnelen / Tiger king prawns Gung

110

111

112

113

114

115

116

117

Gaeng Daeng Gung 1INVIAVAY “ 25,90 €

Tiger-Garnelen in rotem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

King-prawns in coconut-red-curry, bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil

Gaeng Khiew Whan Gung 11N0IZ8IKIUND ‘ ‘ 25,90 €

Tiger-Garnelen in griinem Curry mit Kokosmilch, Bambusstreifen, Paprika,
Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum

King-prawns in coconut-green-curry, bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil
Gung Gra Tiam Avns:Ngy 26,90 €

Knusprige Tiger-Garnelen mit gerostetem Knoblauch auf Gemiise dazu Pikante Sofie
Crispy king-prawns with deep fried garlic on vegetables and light spicy sauce

Panaeng Gung 1lwuviv “ 25,90 €

Tiger-Garnelen in Kriftige Kokosmilch-Panaeng Curry mit Paprika, Pepperoni
Bobby Bohnen und feine Kaffir-Limettenbliitter

King-prawns in panaeng curry with Coconut milk, Kaffir leaves and vegetables

Gaeng Gung Maprao Orn 1INVAYU:WS1D99U “ 26,90 €

Tiger-Garnelen in roter Curry mit junges Kokosnussfleisch, Paprika, Basilikum
King-prawns in red curry with young coconut meat, bell pepper and thai basil

Grapao Gung NS:IWSID ‘ “ 25,90 €

Tiger-Garnelen mit Frische Chili, Knoblauch, Bambusstreifen, Zwiebeln,
Paprika, Bobby Bohnen und Basilikum

King-prawns with chili, garlic, bamboo, onions, bell pepper, green beans, basil

Priew Whan Gung IU§83KD1uﬁD 25,90 €

Tiger-Garnelen in siifi-saurer Sofie mit Ananas, Mohren, Zwiebeln und Paprika
King-prawns in sweet & sour sauce with pineapple, carrots, onions, bell pepper

Gung Pad Pak nNowawnsouias 25,90 €

Tiger-Garnelen mit Wok gebratene Saisongemiise in Soja- und Austernsofie
King-prawns wok-tossed with seasonal vegetables in soy- and oyster sauce

Nr.110-117 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 110-117 are served with 1 Port. jasmine rice

11



Fisch Uan FISH vLachsfilet aus Norwegen / Salmon from Norway Pla

120 Gaeng Mamuang Pla nnvu:usvUalnsauou “ 27,90 €
Lachsfilet in rotem Curry mit Kokosmilch, Frische Mango, Peperoni,
Paprika und siiffe- Thai Basilikum
Salmon in red curry with coconut milk, fresh mango and sweet Thai basil
121 Gaeng Khiew Whan Pla 1nviggoKkoudan “ 23,90 €
Knuspriges Fischfilet ( Pangasius ) auf griinem Curry mit Kokosmilch,
Bambusstreifen, Paprika, Thai-Aubergine und Siifie-Thai Basilikum
Crispy fish fillet on coconut-green-curry, bamboo, bell pepper, thai-eggplant, basil
122 Priew Whan Pla 1USgoKkduUan ( Pangasius ) 23,90 €
Knuspriges Fischfilet in siiff-saurer Soffe mit Ananas, Mohren, Zwiebeln, Paprika
Crispy fish fillet on sweet and sour sauce with pineapple, onions and bell pepper
123 Panaeng Pla nwuvUalnsauau ‘ ‘ 27,90 €
Lachsfilet auf Kriiftige Kokos-Panaeng-Curry mit Paprika, Bobby Bohnen,
Pepperoni und feine Kaffir-Limettenblitter
Salmon in panaeng curry, coconut milk with fine Kaffir leaves and vegetables
Pa ngaS| US ( B@M) Der Pangasius ist.
ein StiBwasserfisch aus der Familie der Haiwelse oder Schlankwelse, der die Flusssysteme des Mekhong
und Mae Nam Chao Phraya in Thailand besiedelt.
T intenﬁs ch Uan Kl-jﬂ SQUID Tintenfischfleisch/Tuben Plamuek
125 Grapao Plamuek ns:iwsiUanKkiinnsau “‘ 24,90 €
Knuspriger Tintenfisch mit frische Chili, Knoblauch, Bambus, Paprika, Zwiebeln,
Bobby Bohnen und Basilikum
Crispy squid stir-fried with fresh chili & garlic, bamboo, onions, bell pepper,
green beans and basil
126 Plamuek Gra Tiam UalKiinns:ingu 24,90 €

Knuspriger Tintenfisch mit gerostetem Knoblauch auf Gemiise dazu pikante Sofie
Crispy squid stir-fried with deep fried garlic on vegetables and piquant sauce

Nr. 120-126 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 120-126 are served with 1 Port. jasmine rice
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130

131

132

133

134

135

136

137

138

Tom Jued Phak ﬁusaﬁﬂ (Vorspeise / Starter) 7,90 €
Klare Saison-Gemiisesuppe mit Sojasprossen und Koriander
Clear season vegetables soup with beans sprouts and coriander
Tom Kha Pak dUlj_“/;l-n (Vorspeise / Starter) 7,90 €
Kokossuppe mit Gemiise, Champignons, Galgant und Koriander
Coconut soup with tamarind, vegetables, mushroom, galangal and coriander
Khao Pad Pak d10WaWn 18,90 €
In Wok gebratener Jasmin Reis mit Ei, Sojasofie und Saisongemiise
Stir-fried jasmine rice with egg, soy sauce and seasonal vegetables
Guy Tiaw Pad Pak ndg1@goWann 18,90 €
In Wok gebratene Gelbe Nudeln mit Ei, Sojasofie und Saisongemiise
Stir-fried noodles with egg, soy sauce and seasonal vegetables
Gaeng Daeng Pak 1INVIQUWN “ 19,90 €
Saisongemiise in rotem Curry, Kokosmilch, Bambus, Paprika, Thai-Basilikum
Seasonal vegetables in coconut-red-curry with bamboo, bell pepper, thai basil
Gaeng Khiew Whan Pak 11n0I0g2KIUNN “ 19,90 €
Saisongemiise in gritnem Curry, Kokosmilch, Bambus, Paprika, Thai-Basilikum
Seasonal vegetables in coconut-green-curry, bamboo, bell pepper, thai basil
Priew Whan Pak 1US&g2KDUWN 18,90 €
Saisongemiise siifi-sauer zubereitet mit Ananas und Paprika
Seasonal vegetables sweet & sour cooked with pineapple and bell pepper
Pad Pak Ruam Mit WQWNSJOUDAS 18,90 €
Saisongemiise in Wok gebraten mit Austern- und Sojasofie
Wok-tossed seasonal vegetables with oyster and soy sauce
Pad Thai Jee ndoidigowalngio 19,90 €
Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Tamarindensaft, Erdniissen, Ei, Sojasprossen,
Porree, garniert mit Koriander und Limetten
Stier-fried rice noodles with Tofu, tamarind juice, peanuts, egg, leeks and
bean — Sprouts, garnished with coriander and lime
Nr.134-137 werden mit 1 Port. Reis serviert. No. 134-137 are served with 1 Port. jasmine rice
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141

142
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144

145

Desserts UUUKIIU SWEETS

Ice Cream Ruam Mit Lek [odasu souidasian

2 Kugel-Eis nach Wahl mit Schlagsahne
2 lce cream balls of your choose garnished with whipped cream

Ice Cream Ruam Mit [odAsu souidas

3 Kugel-Eis nach Wahl mit Schlagsahne
3 lce cream balls of your choose with whipped cream

Khao Thom Mad dJ10Auua

Klebereis gefiillt mit Taro gedimpfter in Bananenbliitter (warm)
Sticky rice with taro inside steamed in banana leaves ( warm )

Taro (Puak)

Der Taro ist eine Pflanzenart in der Familie der Aronstabgewachse Geschmacklich
erinnern sie an Esskastanien sowie Kartoffeln und man kann sie auch ahnlich wie
Kartoffeln zubereiten. So lasst sich der Taro in Salzwasser kochen und eignet sich
anschlieBend zum Rdésten, Frittieren oder Backen. Die Taro Wurzel, nutzt man in
Thailand fir Taromehl und SiiRspeisen.

Gluay Burd Schie na>gudus

Bananenstiickchen in leicht siiffer Kokosmilch gekocht (warm)
Fresh Banana in a light sweet coconut milk ( warm)

Ice Cream Rotie lodasu 1sa

Vanilleeis auf krossem Rotie-Blitterteig garniert mit Sahne
Vanilla ice cream on crispy rotie pancake and whipped cream

Khao Niew Mamuang U12IKU2U:1J0V

Klebereis mit Kokosmilch und frische Reife Mango ( Saison bedingt )
Sticky rice with coconut milk and ripe mango (only Seasonal)
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Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertriiglichkeiten auslosen kéonnen:
Ingredients and substances, the allergies and intolerance be can trigger:

1 = Eier Egg

2 = Fisch Fish

3 = Krustentiere Crustaceans
4 = Milch Milk

5 = Sellerie Celery
6 = Sesamsamen Sesame seeds
7 = Schwefeldioxid & Sulfite Sulfur dioxide & Sulphite
8 = Erdniisse Peanuts
9 = Glutenartige Getreide Gluten -like cereals
10 = Lupinen Lupins
11 = Schalenfriichte Nuts
12 = Senf Mustard
13 = Sojabohnen Soy beans

14 = Weichtiere Molluscs

Zusatzstoff Additives

a = mit Konservierungsstoff with preservative

b = mit Farbstoff E150d Zuckerkulér with dye E150d

¢ = mit Farbstoff E330 Citronensaure with dye E330

d = mit Farbstoff E338 Orthophosphorsiure with dye E338

e = mit SiiBstoffe E950 Acesulfam-K with dye E950

f = mit Antioxidationsmittel E 300 L-Ascorbinsdure with antioxidant

g = mit Sduerungsmittel with acidifiers

h = mit StiiBungsmittel Aspartam, enthdlt Phenylalaninquelle with sweetening aspartam

i = mit Geschmacksverstarker with flavor enhancer

‘ Rote Currypaste

In Thailand geht ohne Currypaste (fast) gar nichts. Sie ist ein Hauptbestandteil bei der Zubereitung
sehr vieler Speisen, insbesondere der Currys natiirlich.

Grine Currypaste

Die rote Currypaste ist die in Thailand beliebteste Currypaste. Sie ist zwar auch scharf, aber nicht ganz
so feurig wie ihr griner Vertreter und insgesamt milder. Sie besteht aus getrockneten roten Thai-Chilis.
Die griine Paste ist die scharfste Currypaste. Sie besteht zum groRen Teil aus frischen thaildndischen
grunen Chilis. Sie zeichnen sich durch besonders feurige Schérfe aus.
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